
 
 
 
 
 

Getränke 

Aperitif & Secco 

Fränkischer Winzersecco, Weingut Brennfleck  0,1l / 0,75l   4,90 € / 23,50€ 

Campari Orange      0.3l    6,50 € 

Martini Bianco      5cl    4,50 € 

 

Spritz & Leichte Mixgetränke 

Aperol Spritz      0.3l / Tower 1.6l   6,90 € / 38, -€ 

Hugo (auch als 0 vol%)     0.3l / Tower 1.6l   6,70 € / 36, -€ 

Lillet       0.3l / Tower 1.6l   7,20 € / 40, -€ 

LATSCHI SPRITZ (auch als 0 vol%)    0.3l / Tower 1.6l   7,20 € / 40, -€ 
-  Winzersecco, Latschenkiefersirup, Zitronensaft, Zitrone, Rosmarin - 

 

Longdrinks & Klassiker 

Gin Tonic (Bombay | Schweppes)        7,50 € 

Espresso Martini         8,90 € 

         

Alkoholfreie Getränke - Alle Säfte sind von der Kelterei Plassenburg in Bad Berneck – 

Saft (Apfel [naturtr.], Traube, Johannisbeere, Orange)  0,4l 4,00€  0,2l 2,50 € 

Saftschorle      0,4l 3,80 €  0,2l 2,20 € 

Bitter Lemon      0,5l 4,00 €  0,2l 2,20 € 

Cola, Spezi, Zitronenlimo, Orangenlimo  0,4l 3,80 €  0,2l 2,20 € 

Coca Cola Zero      0,33l 3,60 € 

Tafel Wasser spritzig     0,5l 3,30 €  

Bad Brambacher Mineralwasser                   

medium oder still     0,75l 5,00 €  0,25l 2,20 € 



 
 
 
 
 

BIER 

Fassbier 

Monatsbier („Frag amol“)    0,5l ?  0,25l ? 

Mönchshof Pils      0,5l 3,50 €  0,25l 2,60 € 

Scherdel Zoigl „unfiltriert“    0,5l 3,50 €  0,33l 2,70 € 

Mönchshof Kellerbier     0,5l 3,50 €  0,33l 2,70 €  

Kapuziner Hefeweizen     0,5l 3,80 €  0,25l 2,70 € 

 

Flaschenbiere 

Trunk „Nothelfer“ Export dunkel   0,5l 3,50 € 

Kapuziner Hefeweizen dunkel    0,5l 3,80 € 

Kapuziner Hefeweizen leicht    0,5l 3,80 € 

 

Alkoholfreies Bier 

Mönchshof „Naturtrübs“ alkoholfrei   0,5l 3,50 € 

Scherdel alkoholfrei     0,5l 3,50 € 

Mönchshof Radler alkoholfrei (0,0%)   0,5l 3,50 € 

Kapuziner Hefeweizen alkoholfrei   0,5l 3,80 €  0,25l 2,70 € 

 

Biermischgetränke    

Mönchshof Radler Blutorange    0,5l 3,50 € 

Cola-Weizen      0,5l 3,80 € 

Radler (süß/sauer)      0,5l 3,50 € 

 

 



 
 
 
 
 

Weinkarte 

Fränkisch, Frech 

Nachschlag Cuvée, halbtrocken, Winzerhof Stahl 

Fruchtig-frische Weißweincuvée mit tropischen Aromen                

von Pfirsich, Stachelbeere und Grapefruit    0,2l 5,60 € / 0,75l 19,50 € 

60/40 Rosécuvée 2024, trocken, Qualitätswein, Markgräflerland 

Frisch-saftige Cuvée aus Spätburgunder und Gutedel mit Aromen             

von Apfel, Grapefruit, Himbeeren und einem Hauch Muskat.  0,2l 6,20 € / 0,75l 21,50 € 

Brennfleck Cuvée Rot, trocken, QbA Franken 

Fruchtige Cuvée aus Dornfelder und Domina mit Aromen von            

roten und schwarzen Beeren sowie dezenter Karamell-Nougat-Note 0,2l 6,00 € / 0,75l 21,00 € 

 

Weißwein 

Bacchus, Stammheimer Eselsberg, halbtrocken                  

Frischer, fruchtiger Bacchus mit intensiven Aromen von        

grünen Äpfeln, Pfirsichen und floralen Noten.    0,2l 5,50 € /    1,0l  22,50 € 

Silvaner, Stammheimer Eselsberg, trocken                  

Kräftiger Silvaner mit klaren Aromen von grünen Äpfeln,           

Zitrusfrüchten und einer leichten Mineralität.    0,2l 5,50 € /    1,0l  22,50 € 

Zotz Rivaner 2024, Qualitätswein, Markgräflerland, Baden 

Feinherber Müller-Thurgau mit blumigen Noten und fruchtigen Aromen                

von Aprikose, Mirabelle und Honigmelone, begleitet von frischer Säure 0,2l 5,50 € /   0,75l  19,50 € 

„Ponte“ Pinot Grigio, trocken             

zeigt klare Aromen von reifen Birnen, Zitrusfrüchten und leichten Kräuter,     

eleganter Weißwein mit einem harmonischen, erfrischenden Finish. 0,2l 6,00 € /   0,75l  21,00 € 

 

Roséwein 

Franken Rotling, Stammheimer Eselsberg, halbtrocken, Qualitätswein 

Frischer, fruchtiger Rotling mit Aromen von Erdbeere und Himbeere                          

- ideal für sommerliche Anlässe -      0,2l 5,50 € / 0,75l 19,50 € 

60/40 Rosécuvée 2024, trocken, Qualitätswein, Markgräflerland 

Frisch-saftige Cuvée aus Spätburgunder und Gutedel mit Aromen             

von Apfel, Grapefruit, Himbeeren und einem Hauch Muskat.  0,2l 6,20 € / 0,75l 21,50 € 

 



 
 
 
 
 

Weinkarte 

Rotwein 

Ghenos Primitivo di Manduria DOC 2022, Torrevento 

Üppiger, barriquegereifter Primitivo mit Aromen von Amarenakirsche,                

kandierter Orange und würzigen Noten von Leder und Vanille.  0,2l 6,40 € / 0,75l 22,00 € 

Giò Merlot Veneto IGT 2024, Viticoltori Ponte 

Fruchtbetonter Merlot mit Aromen reifer roter Früchte,                     

sanften Gewürznoten und weichen Tanninen.    0,2l 5,00 € / 0,75l 17,50€ 

Brennfleck Cuvée Rot, trocken, QbA Franken 

Fruchtige Cuvée aus Dornfelder und Domina mit Aromen von            

roten und schwarzen Beeren sowie dezenter Karamell-Nougat-Note 0,2l 6,00 € / 0,75l 21,00 € 

Mainsüden Acolon, Qualitätswein 

Feinfruchtiger Rotwein mit Aromen von Brombeere, Zwetschge                   

und Süßkirsche, samtigen Tanninen und violetten Reflexen   0,2l 6,20 € / 0,75l 21,50 € 

Spätburgunder "Alte Reben" 2022, trocken,          

Qualitätswein, Markgräflerland 

Eleganter, holzgereifter Spätburgunder mit feiner Pinot-Würze,                    

Aromen von Kirschen, Waldbeeren und weißem Pfeffer.  0,2l 6,80 € / 0,75l 23,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 

Warme Getränke 

Eiles Tees  

Vita Orange, Sommerbeere, Rooibos Vanilla, Darjeeling, Pfefferminze, Kräuter, Kamille 

 

Glas        3,00€ 

Kännchen       4,20€ 

 

Burkhof Kaffeespezialitäten 

Tasse Kaffee       2,80 € 

Kännchen Kaffee      4,20 € 

Pott Kaffee       3,80 €  

Cappuccino       4,00 € 

Latte Macchiato      4,00 € 

Espresso       2,50 € 

Doppelter Espresso      3,90 € 

Espresso Macchiato      2,90 € 

Heiße Schokolade      3,80 € 

Chococchino (heiße Schokolade mit Espressoshot)   4,00 € 

Shooter       5,30 € 

Damengedeck       4,00 € 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 

Spirituosen 

Schnäpse 

Williams Birne       3,00 € 

Zwetschge       3,00 € 

Himbeere       3,00 € 

Marillenbrand       3,00 € 

Ramazotti       3,00 € 

Malteser Aquavit      3,00 € 

Haselnuß       3,00 € 

Grappa        3,00 € 

Sechsämter, Jägermeister Fernet branca   3,00 € 

Baileys        3,00 € 

Underberg       3,00 € 

 

 

Hausgemachte Spezialitäten 

Eierlikör in der Schokowaffel  3,00 €  - warm mit Sahnehaube 3,50 € -    

 

Hausgemachte Liköre auch gerne zum Mitnehmen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Regionale Brennerei aus Unterzettlitz 



 
 
 
 
 

Speisen 
Suppen – Vorspeise 

Tagessuppe 
 

4,90 € 

Fränkische Leberknödelsuppe mit Backerbsen 
 

4,90 € 

Gratinierter Ziegenkäse mit bunter Salatgarnitur und Weißbrot 
 

7,50 € 

 

Besondere Empfehlung 

Kotelette paniert, in der Pfanne gebraten,  
mit hausgemachten Kartoffelsalat und buntem Salat 
 

15,90 € 
 

Frankencordonbleu“ 
- Schweineschnitzel in der Pfanne gebraten, gefüllt mit Senf, roher Schinken, 
Camembert und Frühlingszwiebeln - 
mit Bratkartoffeln und gemischter Salat. 
 

 
17,50 € 

 

Schweinelendchen „Hubertus Art“ mit hausgemachten Butterspätzle  
und buntem Salat                                                                                                        
                                          

19,60 € 

Unsere Klassiker 

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes, Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat  
und buntem Salat                  
                                                                                                                             

15,90 € 
 

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes, Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat  
und buntem Salat   
                                                                                                                             

16,50 € 
 

Schinkenspargelröllchen gebacken mit Kartoffelsalat und buntem Salat                            
 

12,50 € 
 

Käsespätzle nach Art des Hauses mit Röstzwiebeln und buntem Salat 
  auf Wunsch auch mit Schinken           
                                                                      

12,50 € 
 

 

Für den kleinen Appetit 

Camembert gebacken mit Toastbrot, Preiselbeeren und buntem Salat    8,00 € 

Räucherlachs mit Honig-Senfdip, Kartoffelrösti und Salatgarnitur 13,50 € 
 

Currywurst mit Pommes und buntem Salat   9,00 € 

Strammer Max                                                                                                                       10,50 € 
 



 
 
 
 
 

Speisen 
Unsere Salatvariationen 

Bunter Salatteller mit gegrillten Hähnchenbruststreifen und Joghurtdressing 12,90 € 

Bunter Salatteller mit gebackenem Schafskäse, Oliven und Balsamico                             12,90 € 

Alle Salatvariationen auf Wunsch mit Weißbrot 

 

Zur Brotzeit 

Appetitsbrot (versch. Leckereien auf einem Brot vereint) 11,90 € 

Hausplatte (versch. Wurst und Käsespezialitäten) – dazu Bauernbrot 11,50 € 

Matjesfilet nach Art des Hauses mit Salzkartoffeln 10,90 € 

Wurstsalat mit Bauernbrot 9,90 € 

Kalter Schweinebraten mit Bauernbrot 9,90 € 

Hausgemachte Sülze mit Bratkartoffeln 9,90 € 

Hausgemachte Sülze mit Bauernbrot    8,00 € 

„Fränkische Tapas“ Weißer Käs, Gerupfter, Wurstsalat und Bauernbrot 10,80 € 

„Weißer Käs“ mit Bauernbrot 7,50 € 

 

Für unsere kleinen Gäste 

Kinderschnitzel mit Pommes und buntem Salat 8,50 € 

Portion hausgemachte Butterspätzle mit Rahmsoße 3,90 € 

Portion Pommes mit Ketchup 3,90 € 

 

Bei Allergien, Lebensmittelunverträglichkeit oder besonderen Kostformen sprechen Sie uns einfach an. Unser Küchenteam wird 

die Zubereitung nach Möglichkeit auf Sie abstimmen.  Eine Liste der enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe bei Bedarf bei 

unserem Servicepersonal anfordern 

 


